　
本日の御献立　和心膳
一、先　付　柚子釜に、甘海老の菊花和え
一、先　付　焼エリンギのポン酢漬け
一、椀　　　ぼたん鱧　
　　　　　　　 松茸、梅肉、木の芽
一、造　り  鯛、勘八、中トロ、烏賊　　　　
白髪大根、紅蓼、山葵
花穂、アボガド
一、焼　物　久住EQ \* jc2 \* "Font:HG行書体" \* hps14 \o\ad(\s\up 13(しゃも),軍鶏)の枯れEQ \* jc2 \* "Font:HG行書体" \* hps14 \o\ad(\s\up 13(ほおば),朴葉)焼き　　　　　　
　　　　　　　 黒ピーマン、ズッキーニ
　　　　　　　 ミニアスパラ、占地
　　　　　　　 パプリカ、ベビーコーン

一、蒸　物　久住赤卵の茶碗蒸し

　　　　　　　 　　　　　　　　　　 
一、御　凌　勘八握り寿司
一、油　物　天麩羅盛り合せ　
　　　　　　　 針魚、千両茄子、ひら茸
　　　　　　　 青万願寺唐辛子、椎茸
　　　　　　　 赤万願寺唐辛子　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　菊塩
　　　　　　　　　　　　　　　　  　　　　　　 　 　　　　　　　 　　　　　
一、酢　肴　穴子の菊花巻き
おご海苔、はす芋
　　　　　　　 なた豆の花
　　　　　　　 土佐酢　　　　　　　 
一、蓋　物　百合根万頭
　　　　
　 山芋、鶏肉
　　　　　　　 吉野餡、紅葉麩
　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　
一、食　事　焼きおにぎり茶漬け
一、香　物　盛り合せ
一、水菓子　ラ・フランス
　　　　　　巨峰
　　　　　　
日本料理　和心　
料理長　佐藤忠司

