　
本日の御献立　和心膳
一、先　付　白瓜の雷干し
一、先　付　久住赤卵の温泉玉子
一、椀　　　梅吸　
　　　　　　　 青梅、新順才
一、造　り  鯛、平政、鮪、烏賊　　　　
紅蓼、青蓼、花穂、山葵

一、焼　物　若鮎塩焼き　　　　　　
　　　　　　　 EQ \* jc2 \* "Font:HG行書体" \* hps14 \o\ad(\s\up 13(ほおずき),鬼灯)に、黄色いミニトマト
　　　　　　　 茶豆、棒茗荷の甘酢漬け
　　　　　　　 　　　　　　　　　　 EQ \* jc2 \* "Font:HG行書体" \* hps14 \o\ad(\s\up 13(たでず),蓼酢)
一、御　凌　紫蘇素麺
　　　　　　　 蛇の目胡瓜

　　　　　　　 バージョントマト
　　　　　　　 ブルーベリー
一、油　物　米茄子の揚げ出し　
　　　　　　　 針生姜、針大葉
　　　　　　　 美味出し　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　  　　　　　　 　 　　　　　　　 　　　　　
一、酢　肴　豚ロースのサラダ風
EQ \* jc2 \* "Font:HG行書体" \* hps14 \o\ad(\s\up 13(みょうが),茗荷)、生EQ \* jc2 \* "Font:HG行書体" \* hps14 \o\ad(\s\up 13(きくらげ),木耳)
　　　　　　　 なた豆の花、香母酢ぽん酢　　　　　　　　 
一、蓋　物　夏野菜の煮物（冷製）
　　　　
　 冬瓜、南京、落子
　　　　　　　 万願寺青唐辛子、海老
　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　
一、食　事　焼きおにぎり茶漬け
一、香　物　盛り合わせ
一、水菓子　メロン
　　　　　　西瓜

日本料理　和心　
料理長　佐藤忠司

